
BULLPEN TEAM

Добро пожаловать в мир аутентичного BBQ, где каждое блюдо отражает 
мою страсть и стремление к совершенству. Я посвятил годы изучению 

и созданию уникальных вкусов, которые перенесут вас в самое сердце Америки.

Мой опыт я передал нашей замечательной команде, которая заботливо 
подготовила для вас незабываемые гастрономические моменты. 
Мы надеемся, что ваш визит будет полон радости и удовольствия.

Желаем вам приятного аппетита и прекрасного завершения дня!

600.-

Маринованные перепелиные 
яички Пикули

210.-

Эти нежные яички проходят процесс маринования 
в уникальном рассоле Пикули, который включает в себя 
зерна горчицы, чили перец, яблочный уксус, куркуму, соль, сахар и мед

220.-Маринованные перепелиные 
яички Санта-Клаус
Яички в маринаде:  Чили перец, соевый соус, бадьян, корица, 
черный перец, шоколадный чили перец и мед, создавая 
неповторимый вкус, который навевает дух праздника

1250.-Закуска от Шефа  
Идеальный сет закусок под крепкий алкоголь, состоящий из 
маринованного красного лука, маринованных перепелиных яиц, 
квашеной капусты, огурчиков пикули, гренок из бородинского хлеба 
и копченой грудинки

На пивко повару

Фото вас на 
Polaroid

*укажите бармену сумму, которой хотите
отблагодарить кухню*



Копченый чай
Ярко-выраженный вкус копчения. 
Отличный вариант, чтобы взбодриться

Рассвет в Аризоне
Премиальный зеленый чай 
с сухофруктами, цитрусами 
и яблочным сиропом

Тундра биттер + 90.-
Ром пряный + 150.-
Ягермейстер + 200.-

Коньяк + 100.-
Виски + 220.-

Пуэбло чай
Фруктовый согревающий чай 
с острым перцем и цитрусами. 
Идеально для холодов!

РэдВуд чай
Травяной чай с ягодами, шишковым 
сиропом и пихтой

250.-









490.-



Тар-тар по-Техасски
590.-













540.-





570.- 640.-





280.-



540.-



















Паста Crambone



Мозговые косточки
“Грибные”

Мозговые косточки
“Классика”





Стейк недели
Уточняйте у официантов отруб недели и цену

средний вес стейков всегда



Томленные говяжьи ребрышки



1 340.-





860.-



590.-









1 840.-





3 150.-

Сет ребер BBQ
Свиные ребрышки BBQ под тремя соусами: 

• Имбирно-медовый (пикантный и сладкий) 
• Классический барбекю (дымный и насыщенный)

• Джек-Кола (неожиданно вкусный микс колы и виски!)
+ Гарниры: хрустящие маринованные овощи, фирменный коул-слоу 

и наш хит - картофель стоун с чесноком и розмарином





Батат фри
320.-

Капуста BBQ
300.-

Коул-слоу
210.-

Фасоль BBQ 
270.-

Картофель фри 
270.-

Зеленый 
гарнир
350.-

Картофель стоун
с сыром

350.-





Бастурма
4





бокал
40 млКОНЬЯК

Арарат 3*
Армения

360.-

рюмка
40 млТЕКИЛА

Olmeca Silver
Мексика

500.-

рюмка
40 млЛИКЕР

Jägermeister 440.-

бокал
40 млВИСКИ

Jack Daniels 560.-
Bowmore 12 y.o. 750.-

рюмка
50 млВОДКА

Царская 200.-
Тундра 200.-

бокал
50 млВЕРМУТ

Martini Bianco 250.-
Martini Fierro 250.-

бокал
125 мл

бутылка
750 млВИНО

Kindzmarauli
Красное полусладкое 400.- 2 200.-

Cabernet Sauvignon
Красное сухое 410.- 2 100.-

Pinot Grigio
Белое сухое 400.- 2 000.-



Т

СЕТЫ НАСТОЕК
Хреновуха, Фермерская, 
Чипотле, Дикий  запад

Крембон:

ыквенное чудо,  Яблочный штрудель, 
Чупа-чупс, Почти глинтвейн

Сладость или гадость:

Фермерская, Облепиха-апельсин, 
Йеллоустоун, Почти глинтвейн

Сезон охоты:

Нефть, Чупа-чупс, Яблочный штрудель, 
Лимончелло-тимут

Чаепитие реднека:

Лимончелло-тимут Малина на розовом джине
Вишня-мята

Черная смородина
с можжевельником

Яблочный штрудель

Облепиха+апельсин на джине
Хреновуха с огурчиком

КЛАССИКА 220.-

Настойка на основе острого копченого 
перца чипотле. Подаем с пикантным черри

Чипотле + вяленые черри

Настойка на красной рябине и пихте. 
Подаем с цукатом из сосновой шишки.

Йеллоустоун- + шишка

Настойка на основе клюквы, бадьяна 
и апельсина. Подаем с апельсином с корицей.

Почти глинтвейн

Наша кофейная настойка со сливой и кампари. 
Подаем с ломтиком шоколада

Нефть

Настойка на черносливе, щепе и кукурузе. 
Подаем с черносливом в шоколаде

Дикий Запад

Настойка на копченом мясе, сыре и картофеле. 
Подаем с маринованным перепелиным яичком

Фермерская

Настойка на пряной тыкве. Подаем с имбирным 
пряником нашего приготовления

Тыквенное чудо

Шоколадный чупа-чупс с бананом определенно 
перенесет вас в детство. Подаем с маршмеллоу

Чупа-чупс

НАШЕ ОСОБОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 250.-

890.-







Белый ром, дынный ликер, банановый ликер, лимонный фреш

Змеиное масло

Настойка на черной смородине, джин, лимонный фреш, тоник

Чудо-тоник

4/8/16 порций 570.- / 1 100.- / 2 100.-

4/8/16 порций 570.- / 1 100.- / 2 100.-




